
  
 

”HAPPY HAS FIVE LETTERS SO DOES PIZZA. 

COINCIDENCE…THINK NOT” 
 

 
 
 
 
 
SNACKS  
 
Marconamandlar – Runda och salta 55  
Pistagenötter – Rostade med skal 55 
Cashewnötter – Rostade, salta  55  
Gröna oliver, Cerignola  65 
 

 
FÖRRÄTTER / SMÅRÄTTER 
 
PARMESANSNITTAR  74  
Pizzabotten täckt med parmesan, direkt från ugnen 
 
PIMENTOS DE PADRÓN  72 
Små gröna och söta chilifrukter, grillade i ugnen 
och toppad med havssalt 
 
CAPRESE                            129 
Buffelmozzarella varvad med tomat. Toppad med 
olivolja, tamarindrostade frön, pesto och färsk 
basilika 
 
CHARKBRICKA                            185 
18 mån lagrad parmaskinka, tryffelsalami, 
fänkålssalami och pepperoni. Serveras med oliver. 
 
OSTBRICKA                            168  
Itchi bai, Gruyer, blåmögel chevrê och parmesan. 
Serveras med valnötter och fikonmarmelad. 
 
OST & CHARKBRICKA                                              230 
För att slippa välja så kan ni ta både och. 
En lagom mix av både ost & chark. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
SALLADER 
 
SWEET CHÈVRE                              195 
Honungsglaserad Chevré, blandsallad,  
kokta rödbetor, stavade päron, semitorkade cocktailtomater. 
Toppad med valnötter, honung och gröna örter 

 
BUFFEL- OCH PARMA SALLAD                             195 
Riven buffelmozzarella, tunt skivad parmaskinka, blandsallad, 
syltad rödlök, urkärnad gurka, semitorkade cocktailtomater, 
svarta oliver 
 

 

CAESAR SALLAD                              195 
Klassiks Caesar med kyckling, krutonger och ugnsrostad 
parmaskinka.  
 
Är du allergiker och osäker på något? Prata med oss 
i servisen så hjälper vi dig! 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Keep calm 
and 

order pizza 



  
 

”HAPPY HAS FIVE LETTERS SO DOES PIZZA. 

COINCIDENCE…THINK NOT” 
 

FLATBREAD  LITEN/STOR 
Liten rekommenderas för en person och en stor 
rekommenderas för två personer 
 

BUFFEL  169/320 
Örtolja, vår egengjorda tomatsås, buffelmozzarella, 
semitorkade cocktailtomater. Toppad med färsk basilika 
 

VEGAN (med eller utan veganost) 169/320 

Örtolja, vår egengjorda tomatsås, syltad rödlök, 
konfiterad portabello, kalamataoliver. Toppad med 
färska örter, tamarindrostade pumpa- och solroskärnor 

 
NAPOLITANA                           169/320 

Örtolja, vår egengjorda tomatsås, kalamataoliver, kapris, 
sardeller, parmesan och mozzarella 
 

PROSCIUTTO DI PARMA 189/360 
Örtolja, vår egengjorda tomatsås, semitorkade 
cocktailtomater, parmesan, mozzarella, 18 mån 
lufttorkad Parmaskinka. Toppad med färska örter 
 

DELIBRUKETS EGEN 185/350 
(Går att få vegansk) 
Örtolja, chèvre, kalamataoliver, rostad röd paprika, 
karamelliserad rödlök, parmesan och mozzarella. Toppad 
med färsk rosmarin och ruccola 

 
PEPPERONI  189/360 
Örtolja, vår egengjorda tomatsås, pepperoni, parmesan, 

mozzarella. Toppad med chiliolja och torkad persilja 
 

QUATTRO FORMAGGI 195/370 
Örtolja, vår egengjorda tomatsås, blåmögel chevrê, 
Engel Alp, Itchi Bai samt parmesan. Toppad med 
fikonreduktion, ruccola samt tamarindrostade  
pumpa- och solroskärnor 
 

GLADSAX  185/350 
Creme fraiche, Engel Alp, karamelliserad rödlök,  
ugnsrostad potatis, vitlöksfräst färsk spenat, mozzarella  

 
BBQ Kyckling                            187/355 
Örtolja, slowcooked gårdskyckling, syltad rödlök, 

mozzarella, parmesan. Toppad med färsk oregano & 

bbq-sås 

 

 
 

RÖDBETAN  179/340 
(Går att få vegansk) 
Örtolja, skivade kokta rödbetor, päron och morötter, 

parmesan, mozzarella, chèvre. Toppad med krossade 

valnötter, persiljekrisp och honung 

KORVHANTVERK 189/360 

Örtolja, fänkålssalsiccia, örtkonfiterad portabello, 
karamelliserad rödlök, parmesan och mozzarella. 
Toppad med färska örter 
 

FARMAREN   189/360 
Creme Fraiche, bacon, ugnsrostad potatis,  
karamelliserad rödlök, gräslök, Mozzarella, Parmesan 

 
STEAK  197/375 
Örtolja, vår egengjorda tomatsås, lågtempat innanlår 
från nöt, semitorkade cocktailtomater, parmesan, 
mozzarella. Toppad med dragoncrème och chimi churri 
 

PULLED BEEF                              199/378 
(Går att få vegansk) 
Örtolja, vår egengjorda tomatsås, bbq-bakad högrev (alt. 
Oumpf), syltad rödlök, parmesan, mozzarella (vegansk 
ost). Toppad med coleslaw (vegansk majonnäs) och 
ruccola 
 

NDUJA (HET)  189/360 

Vår egengjorda tomatsås, Nduja, Chèvre, paprika, 
mozzarella, parmesan. Toppad med honung, chiliolja och 
torkad persilja. OBS Ta bort chiliolja om du vill ha lite 
minder hetta.  
 

KEBAB                                          199/378 
Örtolja, kebabkött på Gotlands lamm, parmesan, 
mozzarella, zaátarkrydda, syltad rödlök. Toppad med 
tomatsås, torkad grönkål och myntayoghurt 
 

RÄKAN  223/423 
Örtolja, scampi, rostad röd paprika, parmesan,  
mozzarella. Toppad med mango, spetskål och en 
chili & korianderdressing 
 
Är du allergiker och osäker på något? Prata med oss 
i servisen så hjälper vi dig. Alla våra små flatbreads går 
att få glutenfria.  

 
DU KAN VÄLJA TVÅ SMAKER…. Välj ut två olika flatbread 
som du önskar. Priset du betalar är för den dyrare på 
menyn.  
 
 



  
 

”HAPPY HAS FIVE LETTERS SO DOES PIZZA. 

COINCIDENCE…THINK NOT” 
 

 
DESSERTER 
Affogato   69 
Espresso och vaniljglass – enkelt och lätt 

Uppgradera med Amaretto eller Frangelico                 118 

 
Vaniljglass med grädde  86 
Med vispad grädde, chokladsås och toppad med bär    

 
Chokladmousse                                                  79 
Klassisk chokladmousse toppad med grädde och bär. 
Innehåller ägg 

 

Tiramisu   83 
God och inte allt för tung. Tänk på att Tiramisu 
innehåller några droppar Marsalavin=alkohol 

 
Lemon Posset   63 

God fräsch citrondoftande dessert perfekt efter  

en pizza. Toppad med bär för dagen  

 

VÄRMANDE 
Kaffe/Te   28 
Espresso                                                         30/35 
Cappuccino   40 
Latte   45 
Baileys Coffee 4cl                                             115 
Irish Coffee 4cl                                                  135 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Calvados 
Le Compte Originel pays d’auge               35:-/cl 
 
Grappa 
Romano Levi Bianco                                    35:-/cl 
 
Whisky 
Glen Moray Speyside,                      46:-/cl 
 
Rom 
Ron Zacapa Centenario 23 años               35:-/cl 
 

Cognac 
Grönstedts XO                                              35:-/cl 
 
Likör 
Baileys                                                           20:-/cl 
Cointreau                                                      20:-/cl 
Frangelico                                                     20:-/cl 
Limoncello                     15:-/cl 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

STRESSED 

IS 

DESSERTS 

SPELLED 

BACKWARDS 

EAT CAKE 



  
 

”HAPPY HAS FIVE LETTERS SO DOES PIZZA. 

COINCIDENCE…THINK NOT” 
 

 
 

RÖTT VIN 

LES JAMELLES CABARNET SAUVIGNON    126 / 499 
Druva: 100% Cab. Sauv.  
Medelfylligt med runda tanniner och med lite inslag av sv. 
vinbär 

 

MASSIMO RIVETTI Barbera d’Alba FROI  135 / 539 
Druvor: 100% Barbera            
Massimo Rivetti gör även Barbaresco och Barolo från samma 
område.  
Barbera är lite mer lättillgänglig än den något kärvare Nebiolon 
och  
riktigt bra vin till våra klassiska flatbreads.  

 

GIANNITESSARI Pinot Noir               129 / 515 
Druva: Pinot Noir 100%                      
Som sig bör ett fruktigt vin med toner av röda bär och rund i 
smaken 
med mjuka tanniner.  

 

LA SOLITUDE RÉSERVE CÔTES DU RHÔNE          569 
Druva: Grenache 65, Syrah 25, Mourvèdre 10                                  
Gott medelfylligt lite kryddigt vin från Rhône. Gården är en av  
de äldsta i Chateauneuf-du-pape 

 

SAN FELICE CHINATI CLASSICO                              619 
Druva: Sangiovese 100% 
Ett lätt vin med generös doft och smak av röda bär med ett  
torrt friskt läskande avslut.  
Sitter perfekt både som trevligt snackvin och till våra klassiska 
flatbreads  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
VITT VIN 
 
OFFELE SOAVE CLASSICO            135/ 530 
En liten familjevingård med gamla vanor. Handskördade druvor 
som skapar en fruktig doft och lite ton av citrus och persika. 
Friskt med lite mineraler i eftersmaken. Gott och fräscht. 
Druva: Garganega / Veneto-Soave, Italien 

 
ABADÍA DE SAN CAMPIO            149 / 599  
Torr frisk smak med toner av citrus, persika, lime, ananas 
Druva: Albariño / Galicien, Spanien 

 

DÖNNHOFF RIESLING TROCKEN            175 / 670 
Fruktig, frisk och lite örtig. Med inslag av gröna äpplen, vitas 
vinbär, citron 
Druva: 100% Riesling / Nahe, Tyskland 

  
SANCERRE LA CÔTE BLANCHE            190 / 730 
Torr, frisk och fräsch precis som det ska vara. Inslag av gröna 
äpplen, färska örter, päron, mineral och krusbär 
Druva: Sauvignon blanc / Loir, Frankrike 

                            
ROSÉ 

CHIARETTO BARDOLINO LA SAGARA      99 / 399 
Lite torrare, fräscht med inslag av rabarber, örter, smultron, 
persika och blodapelsin. 
Druva: Corvina, Molinare, Rondinella  

 

 
MOUSSERANDE 
FRASSINELLI SUPERIORE             109 / 585      
Mycket god Prosecco från en lite familjegård 
Druva: Glera / Conegliano-Valdobbiadene  
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ÖL PÅ TAPP Kommer som 33 cl eller 58 cl 
PRIMATOR                      58 / 98 
Klassiker. God, ljus pils från Tjeckien. 
 

MÅNADENS TAPP                   69 / 118 
Fråga servisen vad vi har just nu.  
 

 
TAPPÖL FRÅN THIS IS HOW 33 / 58 cl 
This Is How to find Purified Gold (5,3%)        58 / 98 
Klassisk ljus lager. Maltig med lite sötma 

 
How To Think Outside The Box (5,0%)         68 / 115 
En rikigt god Schwartz bier. Mörk lager för er som vill ha lite mer 
smak 

 
How To Revive Tanks (6,7%)                   69 / 118 
Hazy IPA (Nepa). God fräshc lite somrig NEPA med inslag av  
lite ananas, och passionsfrukt. Samt lite örtig. 
 

How To Spotlight (5,9%)                   59 / 104 
Klassisk IPA med tydlig beska och bra inslag av fräscha frukter 

 
 
Fler tappöl kommer inom kort och från och 
med 13/5 presenterar vi ett tap-room på 
övervåningen dit man kan komma och ha 
ölprovningar eller bara komma upp och njuta 
av god öl.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
THIS IS HOW (Piteå, Bromma) 
 

How To Keep it Classic (33cl, 5,6%) 82 
Vienna lager (Märzen, mörk lager)  GLUTENFRI 
Maltig smak med inslag av mörkt bröd, knäck, apelsinskal och 
torkad frukt 
                                  

How To Sundae Chill (33cl, 5,5%) 89 
Syrlig öl 
Fruktig, syrlig smak med inslag av jordgubbar, blodapelsin och 
vanil.  

 

OMNIPOLLO (Sundbyberg) 
 

NEBUCHADNEZZAR Junior (33 cl, 6%) 99  
Bryggd i Sumpan. En lättare men lika hoppig version  
av sin legendariska Double IPA.  
 

SUNDBYBERGS IPA (33 cl, 5,9%)                           108 
IPA bryggd bara ett stenkast från Flatbread. 
 

FATAMORGANA DIPA 8%                           115 
En modern klassiker. Dubbel torrhumlad och orörd  
efter jäsning.Härligt lättdrucken med stor fruktighet 
 

ZODIAK    95 
En god hazy Nepa. Allt finns där -grape,  

citron, passion, beska och lite barr på toppen.  

 
ÖVRIGA 
KRONENBOURG 1664 BLANC (33 cl, 5%) 85 
Ljus veteöl med inslag av citrus. 

 

PERONI (33 cl, 5.1%)  79 
Trevlig italiensk lager  

 
 
 
 
 
 
 

 


